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EIN STUCK THAILAND DIREKT IN HAMELN

(ie Atmosphiire in Thailand ist unverwechselbar, einzigartig. Sie hat einen
ganz besonderen Charme. Ein Stiick dieses Lebensgefiihls michten wir ins

Weserbergland bringen, mit den originalen Flavours, Zutaten, und das Ganze
“natiirlich natiirlich”, ohne kiinstliche Geschmacksverstiirker. Begeben Sie sich

mit uns auf eine ferngstliche Entdeckungsreise, mit familiirem Couch, und den

K | T C H E N Gaumenfreuden, die Sie aus Thailand kennen.

Take Away &= Bestellen == chillen!

AHAN THAN LEN

by Anoma

Pordia Thord ... 5,50
(vegetarisch) Drei Pl Tom Kha Gai ... 7,90
Frihlingsrollen des Hauses ng Wun Se.n Gal .....13,80 e Flgsch ge?«izte
mit Glasnudeln, Gemise, Frisch zubereiteter Hiihnersuppe mit
Pilzen und Chilisof3e Glasnudelsalat mit Kokosmilch, Zitronengras,
Hahnghenbrystfllet Thai- Pilzen, Galgant, Europagras,
Glew Grob fr?sléir;er#g:ilander und Kaffierbléttern, Zwiebeln und
V1 C L RE ) P — 6,50 Chili
Sechs hausgemachte Yam Wun Sen Gung ..15,90 Efl Tom Yam Gung .............. 8,90
Teigtaschen mit > mit Garnelen Frisch gekochte
Hackfleischfillung aus Garnelensuppe, pikant, mit
Hiihnerfleisch und Chilisof3e Yam Nua ... 1790  Kokosmilch, Galgant,
Rindfleisch gegrillt, griiner Zitronengras, Europagras,
2 Salat, mit Gurke, Tomaten, Pilzen und Chili
o TR Zwiebeln, Knoblauch, Sellerie
<fe GalSaté ..o 850  und frischem Chili GroBe Mama-Suppe ...850
Drei grof3e hausgemachte Nudelsuppe mit Hihnerfleisch, Ei,
Hahnchenbrustfiletspief3e, in Sojasprossen und frischen asiatischen

Hatten Sie es gewusst?

Kokosmilch mariniert und Krautern verfeinert

AN T e e g gcvee’g{wd
Feelnd

So viel anders ist der Umgang mit dem Besteck Gurkenzwiebelsalat

nicht. Jedoch isst man in Thailand statt Wesser
und Gabel mit Gabel und Liffel Und wer jetzt
denkt, dass man nur das Wesser gegen den Liffel
austauschen sollte, liegt nur fast richtig: (Der
Liffel ist in der rechten(1) Hand, die Gabel
schiebt das Essen auf den Liffel

O

T\Na’cunl Flavours

-GEBRATENER REIS-

i Khao Pad ........oc
-THAI NUDELN- Pad Tua Ngok .........12.90  E Ging Phed Ped Yang #....10 50 pokrL S o
B | (vegetarisch) Gebratener Thaildndische Premium-Dalee- Jasmin-Duftreis im
(vaed;c.:l‘ralsch)Gebratenelzgo Tofu in Sojasof3e mit . !Ente, gebrgten iq rotem Thai-Curry, thailandischen Stil mit Ei,
4 'gb o Sojasprossen, Lauchzwiebeln in Kokosmilch, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln, Gemiise und
lhelof ol i ke und Jasmin-Duftreis Basilikum, Auberginen, Ananas und Himete
gemachter Tamarindsof3e Jasmin-Duftreis
mit Sojasprossen, Tofu, E3 Pad Tua Ngok Gai .....1390
Lauch, Ei, Erdnissen, > mit Hahnchenbrustfilet A Khao Pad Gai ............... 14,90
SRR g 38| N_uangd Nam Hoy i 18,90 L i
Limette (ebenso vegan ohne i Rlnd leisch aus der Hiifte, gebraten
Ei, wenn gewiinscht) 1 Aust.ernsauce,.Knoblauch, 4 Khao Pad Gung ............ 17,90
Champignon, Zwiebeln, Lauch und ] S e

Jasmin-Duftreis ?

Pad Thali Gai............ 14,90

> mit Hahnchenbrustfilet -MIT THAI-BASILIKUM
GEBRATEN -

Krapao Tao Hoo ... 13,90
(vegetarisch) Gebratener
Tofu mit Chili, Knoblauch,

Pad Thal Gung.............. 17,90

> mit Garnelen

ainatset o Thai-Basilikum, Spiegelei und
gl gl entfv Z s Jasmin-Duftreis
i e 1 TeRN Sensonaft R SNSCEE SRR - W SIS | BKrepeoGal ...
Pl o mit gebratenem
WKOU Les 009 g
denw 4 b v Hahnchenbrustfilet in
w

Austernsof3e, Chili,
Knoblauch, Thai-Basilikum,
grtinen Bohnen, Spiegelei und
Jasmin-Duftreis
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[oe— > mit Rindfleisch
&

Y Wi legen Wert auf Recycling und Nachhaltigkeit



Gemeinsamkeit

In Thailand zu Tisch

WEITERE
Dielfalt auf dem Tisch: Ein Wehrginge-Wenii ist

in CThailand eher uniiblich. Stattdessen legt man
Wert auf den gemeinsamen Derzehr der
GURRY- GEMOSE- Leckereien. (Daher kommen die Gerichte meist
#

[® Panaeng Pak ........... DD e Tie Hoo L1290 auch gemeinsam auf den Tisch. Und dann hat
(vegan) Frisch gekochtes, (C\;/srgnauns)eFi:sSc;:O%a;sonaLes man Gelegenheit, zu kombinieren, mit all den
rotes Panaeng Thai-Curry in gebraten, Tofu, Knablauch verschiedenen Geschmacksnoten.
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Kokosmilch mit Thai-
Aubergine, Thai-Basilikum,

und saisonalem Gemuse und  [fj Pad Pak Gai .................. 14,90
Jasmin-Duftreis > mit Hahnchenbrustfilet

& Pad Pak Gung .............. 17,90

: -THAILANDS
> mit Garnelen KLASSIKER-

@PeneengBung 21790 g o

(Thai-Style) Met Mamuang .............. 15,90

Pad Priau Wan Gali........14,90  Hahnchenbrustfilet gebraten
Hahnchenbrustfilet gebratenin i Zwiebeln, Lauchzwiebeln,

und Jasmin-Duftreis

-MASSAMAN CURRY-
(berthmt in Thqitand)

(vegan) Frisch gekochtes,

ariines Thei-Cury in EEMassaman Gal.#....1550  Tomaten, Gurken, Zuiebeln,  Knoblauch, mit Gashew-
Kokosmilch mit Thai- A : Ananas, Lauchzwiebeln und Nussen, Paprika
* : . mit H&hnchenbrustfilet , : , e e
(B;aS|L!!<um, 'ghjl-Aupegglr;f, . geschmort in Massaman Knoblauch mit Jasmin-Dufteis b o) WAA N
emiise und Jasmin-Duftreis :
Curry mit Karotten, Erd- 4 Gung
[(:] Pad Priau Wan (Gung ..... 5
Ed Kaeng Klew} niissen, Kartoffeln, Zwiebeln = F;?tg?:eyggn Qg e Met Mamuang ............. 18,90
Waan Gai .= 14,90 und Jasmin-Duftreis > mit Garnelen
> mit Hahnchenbrustfilet [Gal Pad
82
Kz Kaeng Kiew Pong Kari 1590 EEGIOW TO 5,90
Waan Gung ... 17,90 A gk Auon gt Moy ' Gebackene Banane im
, Hev o 'E Hahnchenbrustfilet in R e e
ALl Bl pon S gelbem Curry gebraten, iy h3s

Lauchzwiebeln, Zwiebeln, gebeateL ienoliy

Eier und Sellerie, Schokoladensofe

e DUITEs Bualoy Na Dame........... 6,50
EEJesmin-Duftrels...........7 50 Teig-Sesamballchen in

* Extraportion Kokosmilch

Kao Niew Mamuang ..10,50
(vegan, saisonal) Goldgelbe
Mango mit stf3em Klebreis
und hausgemachter
Kokosmilchsauce

~TEE & KAFFEE-

EEHelBes
Ingwer-Gestrénk......... 3,50

KRUENG DUEM EHGrtiner Tee.....ooo. 350

- . 'uf- 1 - "h'b,_ _-.#r

EESingha Bler.......... 420 EdJasmin-Tee............. 3,50
EldCha Nom Yen............... 4,80 EEICafe Yen....... 4,80 aus Thailand 0,33 | Flasche
0,3 | - Hausgebruhter 0,3 | - Eiskaffee mit stif3er iyl Kaffee Crema................ 3,00
. schwarzer Thai-Eistee, Milch EEChang Bler .............................. 4,20
mit Milch aus Thailand 0,32 L Flasche MEESs .
N PP o0 1 — 450  EBLEO Bler...oo 420 ey '
A7 T ' 0,3 - Eisgekiihltes aus Thailand 0,33 | Flasche -SOFTDRINKS-
0,3 | - Hausgebruhter ;
- =118 Sodawasser mit Sala- A Tiger Bler 50
gruner Thal'Elstee, Fruchtsirup g R - e o FT ] EMI I,
mit Milch, gesiifit % il s Singapur UL glescric 0,25 L FLaSChe. o 3,00
OSWaSSer.........oeuunnt . 8
-THAI SPECIALS- 0,3 L - 100% Kokoswasser, EMekong / Sangsom 1040 Mineralw
T T o pn Thai-Whisky (Rum).......3,90 0,7 L FlasChe. . emeereeresen 6,50
EdOliang 4,80 2clGlas / 35% Hill Coca-Cola/light/Zero/
0,3 L - Hausgebrhter, Kirin Bier ... 4,50 Fanta/Sprite
gesuf3ter schwarzer aus Japan 0,33 | Flasche 0,33 L Flasche..uueeereeern. 3,80
Eiskaffee | . | I Asahi Bler........wen 4,50
EZCha Dam Yen.......c. 4,80 ' % —— — aus Japan 0,33 L Flasche [ -WEIN- |
0,3 | - Hausgebrtihter, ' i' i'_ { A EHWein
sghwarzer Th.ai—Eistee, mit . l& 0,2 L rot, weif3, rosé........ 5,50
Limette, gesiif3t NF ! i Grof3e Flasche Weln

0,75 L rot, weif3, rosé.......18,00

&<
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Kennzeichnungspflicht - Hinweis nach ZZulV §9 Kenntlichmachung

Samtliche Gerichte, die wir anbieten, kénnen bei Menschen mit Allergien gegen Eier, Fisch, Krebstiere, Milch,Sellerie, Sesamsamen, Erdniisse, glutenhaltiges Getreide, Lupine, Schalenfriichte, Senf, Sojabohnen und Weichtiere eine Unvertraglichkeit auslésen!
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